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Logistic

Valeurs nutritionnelles moyennes pour /
Average nutritional values per 100g

Energie / Energy  1897 Kj / 
455 Kcal

Matières grasse / Fat
Dont acides gras saturés / of which saturates 

28 g
18 g

Glucides / Carbohydrate
Dont sucres / of wich sugars

44 g
26 g

Fibres alimentaires / Fibre 1,0 g
Protéines / Protein 5,5 g
Sel / Salt 1,1 g

Madeleines surgelées pur beurre
Ingrédients : Beurre pâtissier (25%), farine de blé, sucre, œufs (23%), 
miel, poudres à lever (diphosphates et carbonates de sodium (blé)), 
sel, arôme naturel.
Traces éventuelles de fruits à coque. A conserver à - 18°C. Ne pas 
recongeler après décongélation. Durée de conservation: 18 mois 
congelé. Ambiant : à consommer dans les 48h après réchauffage. 
Blister : à consommer dans les 3 jours après réchauffage.

Frozen pure butter madeleines
Ingredients: Concentrated butter (25%), wheat flour, sugar, eggs 
(23%), honey, raising agents (diphosphates and sodium carbonates 
(wheat), salt, natural flavourings.
May contain nuts. Store at -18°C. Do not refreeze after defrosting. 
Shelf life: 18 months frozen Ambiant serving: to be consumed wit-
hin 48 hours after reheating. Blister serving : to be consumed wit-
hin 3 days after reheating.

Ingredients
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1.
let 
cool

• Put the sponge cakes still 
frozen on rack. 
• Déposer les madeleines 
encore surgelées sur une grille. 

2.
• Put them in the oven 
preheated to 190°C / 375°F.
• Enfourner dans un four 
préchau é à 190°C.

3.
• Take out after 4min30.
• Sortir au bout de 4min30.

4.
• Let cool for 10 min 
before serving. 
•Laisser reposer 10 min 
avant dégustation.

4 30

390mm

290mm

150mm

Gross Weight : 
2.91kg

• Recette originale de Commercy
Original Commercy recipe

• ��Le juste équilibre entre les œufs et du beurre
�The right balance between eggs and butter

• �Vivez l’expérience de la fraîcheur de la pâ-
tisserie madeleine
Experience the freshly baked madeleine

• �Pour accompagner votre café ou mettre en
valeur votre dessert
�To pair with your coffee or highlight   your
dessert

PETITE MADELEINE TOUT
AU BEURRE
PETITE ALL BUTTER 
MADELEINE
18 g / Per case 140

PALLET HEIGHT
CASE /
PALLET

GROSS 
WEIGHT 

80*120 Stackable
1,20 m 56 163.2 Kg

100*120 Stackable
1,20 m

70 204.0 Kg

CODE 41594

EAN CODE: 317853041540




