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FICHE TECHNIQUE EAU DE ROSE

TERGA

TERGA GASTRONOMIE

Coordonnées complétes fournisseur :

Désignation produit : Eau de rose

2 Rue Léonard de Vinci

33700 MERIGNAC - FRANCE

Description produit : Eau florale obtenue par distillation de pétales de rose. 100% naturelle.

Sans conservateurs ni aromes artificiels

Ingrédients : Eau de rose extraite par distillation de pétales de rose, concentré d’eau de rose
naturelle, arbmes naturels d’eau de rose.

Propriétés chimiques :

Sans OGM

pH supérieur ou égal a 5.5

Sans ajout de conservateurs.
Absence de substances allergénes.
Absence de contaminant chimique.

Propriétés physiques :

Non visqueux

Absence de résidus de corps étrangers.

Propriétés microbiologiques :

Flore totale <100

Levures <100

Absence de coliformes totaux
Absence d’organismes pathogénes.

DLUO : 2 ans. A conserver dans un endroit frais et a I'abri de la lumiére. Tenir au frais apres
ouverture.

Conditionnement :_ Cartons 2 bouteilles en verre x300ml
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