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  DESIGNATION - DESIGNATION 

 
Dénomination - Designation : Boule au vinaigre balsamique de Modène à râper 

Marque – Label : ACETAIA DI TERGA 

Produit biologique -  Organic product Non – No  

OGM / GMO status Ne contient aucun OGM – Does not contain any GMOs 

Utilisation - Use Alimentaire – For food 

VEGAN Compatible – Suitable 
 

  COMPOSITION - COMPOSITION 

Ingrédients - Ingredients Vinaigre Balsamique de Modène 93% (moût de raisin cuit, vinaigre 
de vin), épaississant naturel: agar-agar. Contient des SULFITES. 
Balsamic vinegar of Modena 93% (Cooked grape must, vinegar), 
natural thickener : agar-agar. Contains SULFITES  

  

ASPECT GENERAL – GENERAL ASPECT 
Noir profond, Frais et fruité, délicieuses notes équilibrées de balsamique et belle longueur en bouche 

Deep black, Fresh and very fruity, Delicious taste of Balsamic, balanced, with a pleasant aftertaste. 
 

VOLUME NET – NET VOLUME 

Boule individuelle sous blister et coque rigide (type boule de Noël de 75Gr Net) 
 

CONSERVATION - PRESERVATION 

A consommer de preference avant – Best Before 
18 mois à la date de production –  18 
 months from production day 

Conditions de conservation - Storage conditions 

Température ambiante à l’abri de la lumière et de la 
chaleur, ou au frais. 
Placer la boule entamée dans un récipient 
hermétique pour en conserver la fraicheur et éviter 
qu’elle ne se dessèche. 
Keep at room temperature away from light and heat 
or refrigerated. 
Place the opened ball in an airtight container to 
keep it fresh and prevent it from drying out. 
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ANALYSES NUTRITIONNELLES pour 100GR – NUTRITIONAL INFORMATION per 100Gr 
Valeur énergétique : 248Kcal/1055Kj ; Matières 
grasses : 0g, dont : Acides gras saturés : 0g ; Glucides 
: 58g, dont sucres : 42.3g ; Protéines : 0.6g ; Fibres : 
15.7g ; Sel : 0.1g 
 

Energy : 248Kcal/1055Kj ;  Fat : 0g, which Saturated fat : 
0g ; Carbohydrate : 58g, of which sugars : 42.3g ; 
Proteins : 0.6g ; Fibers : 15.7g ; Salt : 0.1g 

 

 

DONNEES LOGISTIQUES – LOGISTIC INFORMATION 
PIECE : Dimensions : Ø – 60mm 
 Poids brut – Gross weight 90gr 

CARTON – CASE : 
Dimensions : 
Unités – Units 

155mm – 155mm – 170mm 
12 pièces 

   


